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ITALICUS Купольная печь для пиццы
Комплекты пекарных печей 

Различным 
диаметрам купола 
соответствуют 
следующие размеры 
рабочей поверхности 
пекарной печи:

Площадь в м² Расход дров в кг/ч Пиццы Ø 28 см
0,9 9 6
1,3 12 10
2,0 16 16
2,8 22 22

Совет:

ITALICUS Купольная печь для пиццы 
Строительные комплекты
Многие заказчики и заказчицы отдают предпочтение классической и хорошо зарекомендовавшей себя форме 
купола. Наши комплекты пекарных печей ITALICUS разработаны именно для них. Практичные камни свода 
с внушительной толщиной 125 мм обеспечивают быстрый и экономичный монтаж с минимально возможной 
толщиной швов. Конечно, строительство свода печи в виде купола до сих пор остаётся сложной задачей, сво-
еобразным вызовом мастеру. Наши комплекты требуют от исполнителя более сложной ручной работы, осо-
бенно когда дело доходит до закрытия купола, резки камней для поверхности пода, строительства входа в пе-
карную камеру. В дополнение к камням свода купола в комплект включены камни пода пекарной печи, камни 
для строительства входа в пекарную камеру, дверца пекарной печи со смотровым стеклом, биметаллический 
термометр, а также универсальная смесь ХКМ. Все изделия можно заказать по артикулам индивидуально.
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ITALICUS Купольная печь для пиццы
Комплекты пекарных печей 

Артикул Обозначение и размеры (Д x Ш x В) Вес
кг/шт

Штук на
паллете

Цена 
€/шт

5986 ITALICUS Купольная пекарная печь 110 комплект шамота ø1100 мм WKS 1.113,70 1 2.286,00

5987 ITALICUS Купольная пекарная печь 130 комплект шамота ø1300 мм WKS 1.470,45 0,5 2.973,00

5988 ITALICUS Купольная пекарная печь 160 комплект шамота ø1600 мм WKS 2.055,95 0,33 4.100,00

5989 ITALICUS Купольная пекарная печь 190 комплект шамота ø1900 мм WKS 2.622,65 0,33 5.228,00

WKS

Что еще Вам понадобится для строительства Вашей купольной печи дополнительно к 
строительному комплекту?
• Стабильное основание с комфортной рабочей высотой

• Песок для выравнивающего слоя при укладке пекарных плит

• Шаблоны (смотрите инструкцию по монтажу) 

• Изоляция стен - каждая пекарная печь должна быть хорошо изолирована - для длительного 
сохранения тепла и равномерного распределения и отдачи тепла 

• В комплект входит дверца пекарной печи. Мы рекомендуем при установке дверцы 
использовать клапан дымовых газов, устанавливаемый на пути их движения. Пекарная 
печь непрерывного горения для приготовления пиццы может эксплуатироваться вообще без 
дверцы.

 Подробную инструкцию по монтажу Вы можете найти после регистрации в 
защищенном разделе нашего интернет-сайта: wolfshoehe.ru/скачать

Совет:

* Заказные позиции • Срок поставки по запросу

Дверца пекарной печи
WBT42/WBT60

Ящик для золы 
(В комплект не входит)

Биметаллический термометр

Принадлежности:
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Комплект ITALICUS 130 Строительные комплекты пекарных печей

Артикул Обозначение и размеры (Д x Ш x В) Вес
кг/шт

Штук на
паллете

Цена 
€/шт

IPK130 Комплект: ITALICUS Купольная пекарная печь 130 WKS 1.645,95 0,5 4.460,00

5987 ITALICUS Купольная пекарная печь 130 комплект шамота ø1300 мм WKS 

5681 Стальная дверца WBT 60 со стеклом, проём 600х310 мм

5121 Биметаллический термометр 0-500°C

3877 Универсальная смесь ХКМ керамическая мешок 25 кг

Артикул 5987
включено: конструкция пода и входного отверстия

Артикул 5986
включено: конструкция пода и входного отверстия

Артикул 5121

Артикул 5121

Артикул 3877 x 6

Артикул 3877 x 5

Комплект ITALICUS 110 Строительные комплекты пекарных печей

Артикул Обозначение и размеры (Д x Ш x В) Вес
кг/шт

Штук на
паллете

Цена 
€/шт

IPK110 Комплект: ITALICUS Купольная пекарная печь 110 WKS 1.254,20 1 3.259,00

5986 ITALICUS Купольная пекарная печь 110 комплект шамота ø1100 мм WKS

8131 Стальная дверца WBT 42 со стеклом, проём 420х265 мм

5121 Биметаллический термометр 0-500°C

3877 Универсальная смесь ХКМ керамическая мешок 25 кг

WKS

Новинка!

Артикул 81311)

Артикул 56811)

* Заказные позиции • Срок поставки по запросу

* Заказные позиции • Срок поставки по запросу

ITALICUS
ITALICUS 110 | 130 Строительные комплекты пекарных печей

1)  Волокнистые материалы для уплотнения дверцы пекарной печи (артикул 2347 или 2349) не входят в комплект, Вы 
можете заказать дополнительно.
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Артикул Обозначение и размеры (Д x Ш x В) Вес
кг/шт

Штук на
паллете

Цена 
€/шт

IPK160 Комплект: ITALICUS Купольная пекарная печь 160 WKS 2.256,45 0,33 5.628,00

5988 ITALICUS Купольная пекарная печь 160 комплект шамота ø1600 мм WKS 

5681 Стальная дверца WBT 60 со стеклом, проём 600х310 мм

5121 Биметаллический термометр 0-500°C

3877 Универсальная смесь ХКМ керамическая мешок 25 кг

Комплект ITALICUS 160 Строительные комплекты пекарных печей

Комплект ITALICUS 190 Строительные комплекты пекарных печей

Артикул Обозначение и размеры (Д x Ш x В) Вес
кг/шт

Штук на
паллете

Цена 
€/шт

IPK190 Комплект: ITALICUS Купольная пекарная печь 190 WKS 2.848,15 0,33 6.797,00

5989 ITALICUS Купольная пекарная печь 190 комплект шамота ø1900 мм WKS 

5681 Стальная дверца WBT 60 со стеклом, проём 600х310 мм

5121 Биметаллический термометр 0-500°C

3877 Универсальная смесь ХКМ керамическая мешок 25 кг

Артикул 5989
включено: конструкция пода и входного отверстия

Артикул 5988
включено: конструкция пода и входного отверстия

Артикул 5121

Артикул 5121

Артикул 3877 x 8

Артикул 3877 x 7

WKS

Артикул 56811)

Артикул 56811)

* Заказные позиции • Срок поставки по запросу

* Заказные позиции • Срок поставки по запросу

ITALICUS
ITALICUS 160 | 190 Строительные комплекты пекарных печей


